
Gazpacho de sandía y cereza

Solomillo de buey a la plancha con reducción de Pago de Otazu, crema Robuchón
y cebolletas glaseadas

 Paletilla de cordero asada a baja temperatura con su jugo y parmentier trufado
Saquito crujiente de pato, foie y manzana con reducción de Pedro Ximénez 
Cochinillo al horno con piel crujiente, patata panadera y lechuga con cebolla

Merluza de anzuelo rellena de vieiras con salsa americana y langostinos
Lomo de lubina salvaje a la plancha con almejas y vichysoise de piparras 

Postres

Jamón ibérico puro de bellota con pan tostado, tomate y AOVE
Foie Micuit con pan de pasas y crema de manzana 

Ensalada templada de langostinos y trigueros con vinagreta de hongos 
Espárragos frescos cocidos con vinagreta de anchoa, boquerón y espuma de piquillos

Delicias de fritos caseros en miniatura
Gamba de Huelva a la plancha con sal de escamas y limón

Hongos salteados con flor de huevo y finas láminas de jamón ibérico
Pata de pulpo a la plancha con parmentier de pimentón y crocante de cebolla

***
Sorbete de manzana verde y hierbabuena

Segundos

(Elegir un segundo por persona)

Tarta de hojaldre y crema caramelizada con helado de dulce de leche y chocolate caliente

Menú Comuniones 2027

Primeros

        (Elegir 3 )

Elegir 3 entrantes para toda la mesa y los segundos de los asistentes con antelación.

Bodega Otazu

72€
(IVA Incluído)



Surtido de Ibéricos
Chistorrica crujiente de Zubiri

Delicias de fritos caseros en miniatura

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Escalopitos de solomillo de buey a la plancha con patatas fritas
(Opción de pescado)

Primeros

Postres

Segundos

Bebida
 

Bolsa de chuches

 
33€

(IVA Incluído)

Menú Infantil 2027

Establecimiento con información disponible en materia de ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
Soliciten información a nuestro personal.

Muchas gracias



Lunch adultos 2027

Vino tinto crianza Otazu Premium Cuvée
Vino rosado
Vino blanco

Cerveza
Jarras de refresco

Agua

Surtido de repostería con bombones helados y fruta

Jamón ibérico con pan tomaca y aceite de oliva virgen extra

 Mi-cuit con pan tostado de pasas y crema de manzana 

Estación de quesos con membrillo y nueces

Surtido de sushi, uramaki variado con salmón, atún, queso crema,

aguacate, pepino, sésamo...

Cucharilla de queso mozzarella, pulpo, tomate y albahaca fresca 

Delicias de fritos caseros en miniatura 

Chistorra de Zubiri crujiente 

Tosta de patata con lágrima de ali oli y al natural

Postre

Bebida incluída

33€
(IVA Incluído)

Establecimiento con información disponible en materia de ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
Soliciten información a nuestro personal.

Muchas gracias



Lunch niños 2027

Jarras de refresco
Agua

Cono de chucherías

Surtido de patatas y snacks

 Bocatines de jamón ibérico con pan tomaca

Chistorra casera de Zubiri

 Delicias de fritos en miniatura

Tortilla de patata casera

Postres

Bebida incluída

17€
(IVA Incluído)

Establecimiento con información disponible en materia de ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
Soliciten información a nuestro personal.

Muchas gracias
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