CLUB TENIS PAMPLONA
SERVICIO DE HOSTELERIA

MENU SAN FERMIN
2026

Entrantes (A elegir)

Cogollicos de Tudela con esparragos y vinagreta de anchoas

Ensalada templada de pato confitado con frutos rojos y vinagreta de miel
Ensalada de tomate feo de Navarra con ventresca de bonito y cebolla
Crema fina de marisco con langostinos salteados

Pochas de Sanguesa al estilo tradicional

Arroz meloso de hongos y esparragos trigueros con lascas de Idiazabal

Segundos (A elegir)

Estofado de toro de lidia con cebolletas glaseadas y patatas a las finas hierbas
Cochinillo asado con su jugo, patatas panaderas y lechuga con cebolla (+2€)
Centro de chuleta de buey a la plancha con piquillos de Lodosa a baja temperatura
Confit de pato con salsa de Pedro Ximénez y reduccion de frutos del bosque

Lomo de bacalao confitado con crema fina de ajoarriero

Rodaballo con refrito de ajo, tomate y piparras (+1€)

Postre

Cuajada casera con miel y nueces “ 2
Torrija caramelizada de pan brioche con helado de &

vainilla ®

Queso ldiazabal con membrillo y nueces

Canutillos crujientes rellenos de crema pasteleray °

café _—

Panchineta casera con helado y chocolate caliente
Sorbete de mojito con lima deshidratada

Bebida y café no incluido

Establecimiento con informacién disponible en materia de
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.

Soliciten informacién a nuestro personal. : e
Muchas gracias L
Club Tenis Pamplona |~
Servicio de hosteleria Club Tenis
. . . Pamplona
jaluserestauracion@gmail.com



CLUB TENIS PAMPLONA
SERVICIO DE HOSTELERIA

MENU SAN FERMIN
GRUPOS 2026

Entrantes (A elegir 3)

Cogollicos de Tudela con esparragos y vinagreta de anchoas

Ensalada templada de pato confitado con frutos rojos y vinagreta de miel
Ensalada de tomate feo de Navarra con ventresca de bonito y cebolla
Crema fina de marisco con langostinos salteados

Pochas de Sanguesa al estilo tradicional

Arroz meloso de hongos y esparragos trigueros con lascas de Idiazabal
Delicias de mini fritos

Revuelto de hongos con crujiente de jamon ibérico

Segundos (A elegir)

Estofado de toro de lidia con cebolletas glaseadas y patatas a las finas hierbas
Cochinillo asado con su jugo, patatas panaderas y lechuga con cebolla (+2€)
Centro de chuleta de buey a la plancha con piquillos de Lodosa a baja temperatura
Confit de pato con salsa de Pedro Ximénez y reduccion de frutos del bosque

Lomo de bacalao confitado con crema fina de ajoarriero

Rodaballo con refrito de ajo, tomate y piparras (+1€)

Postre (A elegir)

Sorbete de mojito con lima deshidratada “

Panchineta casera rellena de cremay helado de & oty
vainilla g S g
Queso con membirillo : w £ ol

® i
-' 231 o ‘ )

40

Bebida y café no incluido

E
Establecimiento con informacién disponible en materia de :
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. P ‘
-
[
Soliciten informacién a nuestro personal. : e
Muchas gracias L
Club Tenis Pamplona |~
Servicio de hosteleria Club Tenis
. . . Pamplona
jaluserestauracion@gmail.com




CLUB TENIS PAMPLONA
SERVICIO DE HOSTELERIA

ALMUERZOS SAN FERMIN
2026

AL CENTRO:

HUEVOS CON
CHISTORRA

MAGRAS CON TOMATE
LOMO

PATATAS FRITAS

POSTRES:

TABLA DE QUESO CON MEMBRILLO Y NUECES
SORBETE DE MOJITO CON LIMA DESHIDRATADA

CAZUELICAS:

BACALAO AJOARRIERO CON LANGOSTINOS 14€
ESTOFADO DE TORO DE LIDIA CON PATATAS GUISADAS Y CQLLAS GLASEADAS 14€
&)

o %,
Bebida y café no incluido o
L
»
Establecimiento con informacién disponible en materia de
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. - :;!
rd .
Soliciten informacién a nuestro personal. : .
Muchas gracias %
Club Tenis Pamplona |~
Servicio de hosteleria Club Tenis
Pamplona

jaluserestauracion@gmail.com



CLUB TENIS PAMPLONA
SERVICIO DE HOSTELERIA

MENU INFANTIL
SAN FERMIN 2026

Principal
Arroz con tomate

Entrecot de buey 6

Delicias de pollo crujientes
con patatas fritas

Postre
Helado variado con barquillo y nata

Bebida y café no incluido I

]
L
&

Establecimiento con informacién disponible en materia de _
ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. oy ""'?.

Soliciten informacién a nuestro personal.
Muchas gracias

Club Tenis Pamplona
Servicio de hosteleria
jaluserestauracion@gmail.com

Club Tenis
Pamplona

(N



	CLUB TENIS PAMPLONA SERVICIO DE HOSTELERÍA
	MENÚ SAN FERMIN 2026
	Entrantes (A elegir) Cogollicos de Tudela con espárragos y vinagreta de anchoas Ensalada templada de pato confitado con frutos rojos y vinagreta de miel Ensalada de tomate feo de Navarra con ventresca de bonito y cebolla Crema fina de marisco con langostinos salteados Pochas de Sangüesa al estilo tradicional Arroz meloso de hongos y espárragos trigueros con lascas de Idiazabal
	Segundos (A elegir)
	Estofado de toro de lidia con cebolletas glaseadas y patatas a las finas hierbas Cochinillo asado con su jugo, patatas panaderas y lechuga con cebolla (+2€) Centro de chuleta de buey a la plancha con piquillos de Lodosa a baja temperatura Confit de pato con salsa de Pedro Ximénez y reducción de frutos del bosque Lomo de bacalao confitado con crema fina de ajoarriero Rodaballo con refrito de ajo, tomate y piparras (+1€)

	Postre
	Cuajada casera con miel y nueces Torrija caramelizada de pan brioche con helado de vainilla Queso Idiazabal con membrillo y nueces Canutillos crujientes rellenos de crema pastelera y café Panchineta casera con helado y chocolate caliente Sorbete de mojito con lima deshidratada
	Bebida y café no incluído


	40€
	CLUB TENIS PAMPLONA SERVICIO DE HOSTELERÍA
	MENÚ SAN FERMIN GRUPOS 2026
	Entrantes (A elegir 3) Cogollicos de Tudela con espárragos y vinagreta de anchoas Ensalada templada de pato confitado con frutos rojos y vinagreta de miel Ensalada de tomate feo de Navarra con ventresca de bonito y cebolla Crema fina de marisco con langostinos salteados Pochas de Sangüesa al estilo tradicional Arroz meloso de hongos y espárragos trigueros con lascas de Idiazabal Delicias de mini fritos Revuelto de hongos con crujiente de jamón ibérico
	Segundos (A elegir)
	Estofado de toro de lidia con cebolletas glaseadas y patatas a las finas hierbas Cochinillo asado con su jugo, patatas panaderas y lechuga con cebolla (+2€) Centro de chuleta de buey a la plancha con piquillos de Lodosa a baja temperatura Confit de pato con salsa de Pedro Ximénez y reducción de frutos del bosque Lomo de bacalao confitado con crema fina de ajoarriero Rodaballo con refrito de ajo, tomate y piparras (+1€)

	Postre (A elegir)
	Sorbete de mojito con lima deshidratada Panchineta casera rellena de crema y helado de vainilla Queso con membrillo
	Bebida y café no incluído



	40€
	CLUB TENIS PAMPLONA SERVICIO DE HOSTELERÍA
	ALMUERZOS SAN FERMIN 2026
	AL CENTRO: HUEVOS CON CHISTORRA MAGRAS CON TOMATE LOMO PATATAS FRITAS
	POSTRES: TABLA DE QUESO CON MEMBRILLO Y NUECES SORBETE DE MOJITO CON LIMA DESHIDRATADA


	20€
	Club Tenis Pamplona Servicio de hostelería jaluserestauracion@gmail.com
	CAZUELICAS: BACALAO AJOARRIERO CON LANGOSTINOS 14€  ESTOFADO DE TORO DE LIDIA CON PATATAS GUISADAS Y COLLAS GLASEADAS 14€
	Bebida y café no incluído
	CLUB TENIS PAMPLONA SERVICIO DE HOSTELERÍA

	MENÚ INFANTIL SAN FERMIN 2026
	Principal Arroz con tomate
	Entrecot de buey ó
	Delicias de pollo crujientes con patatas fritas
	Postre  Helado variado con barquillo y nata


	18€
	Bebida y café no incluído
	Club Tenis Pamplona Servicio de hostelería jaluserestauracion@gmail.com



